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ZAKAJ NA SOLSKI CENTER VELENJE?

Ker imamo odlicne Sole. Ker imamo
strokovne in prizadevne ucitelje. Ker
smo vrhunsko opremlijeni. Ker je pri nas
na prvem mestu DIJAK!

Draga devetosolka, dragi devetoSolec,
spostovani starsi!

Pred vami je ena najpomembnejsih Zivljen-
jskih odloCitev.

»Kaj Zelim v zivljenju poCeti/delati? Kaj zelim
postati? Za kakSen poklic se usposobiti?
Katera Sola, kateri program je zame pravi?«
Zahtevna vpraSanja, zlasti v ¢asu negotovih
razmer ter hkrati hitrih sprememb in vse-
prisotnin novih tehnologij, ki se razvijajo
hitreje kot kdaj koli prej. A vsak izziv je tudi
priloznost!

Podijetja iS¢ejo in bodo iskala ambiciozne,
delavne, kreativne mlade sodelavce pred-
vsem na podrocjih, za katera izobrazuje-
mo na Solskem centru Velenje. Podrogja
rudarstva, strojnistva, okoljevarstva, me-
hatronike, elektrotehnike, racunalnistva in
informatike, ekonomije, gostinstva in turiz-
ma so fista, ki jih podjetja v ozjem in SirSem
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okolju najbolj izpostavljajo. Kadre bodo
iskali na vseh nivojih, od nizjega poklicne-
ga do vi§jeSolskega izobrazevanja. Prido-
bili boste znanja za delovna mesta, ki se
bodo odpirala.

BodoCi gimnazijci, pred vami so Stiri
pomembna leta, v katerih boste razvili os-
ebnost in mnoge potenciale — jezikovne,
naravoslovne, druzboslovne, Sportne,
umetniske ... — do nivoja, ki vam bo
omogocil izbrati katerikoli $tudij in poklic.
Gimnazija vam odpira vrata v svet in vas
pripravi, da se tam dobro znajdete.

Z gospodarstvom vseskozi partnersko
sodelujemo, z njegovo pomocjo poso-
dabljamo programe, opremo in znanje.
Sodelujemo v mnogih domacih in medn-
arodnih projektih. V okviru projektov mo-
bilnosti omogo¢amo nasim dijakom in
Studentom nekajtedenska izobraZzevanja
in prakso v tujini. Projektno delo, projektni
tedni, strokovne ekskurzije, razlitna tek-
movanja, start up vikendi, mladi raziskov-
alci, Sport, zborovsko petje in glasha so
stalnica vseh nasih programov in $ol.

Janko ngorelc':nik,
direktor SC Velenje
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Sola za strojnistvo, geotehniko in okolje
Elektro in racunalniska sola

Sola za storitvene dejavnosti

Gimnazija

Visia strokovna Sol

Medpodjetniski izobraZevalni center (MIC)
Dijaski dom

Oglejte si filmski sprehod
skozi naso mavrico znanja
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Sola za storitvene dejavnosti
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1 Ravnateljica Helena Zupanc
p rog rami Telefon: +386 3 89 60 620
E-naslov: helena.zupanc@scv.si
Gastronomija in turizem
Fhonomshi tehnik Solska svetovalna sluzba Oglejte si predstavitev tradicio-
) dr. Karmen Mikek nalnega slovenskega zajtrka
Gastronomia PI Telefon: +386 3 89 60 692 :

R L e E-noslov: karmen.mikek@scv.si

Js INFORMATIVNI DAN
Pomocnik v biotehniki in oskrbi bo na Soli za storitvene dejavnosti

;;t;teka.l.v petek, 12. 2. 2021, ob 10. in Oglejte si zgodovino Sole
. uri in .

soboto, 13. 2. 2021, ob 9. uri.

0 podrobnem poteku in lokaciji infor-
mativnih dni spremljajte spletno stran
Solskega centra Velenje.

https://storitvena.scv.si
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GASTRONOMIJA IN TURIZEM

Program srednjega strokovnega
izobraZevanja

Gastronomija in turizem sta podrodji, po
katerih cenijo Slovenijo v svetu. Program
je odliéna izbira za u€enke in ucence, ki
si Zelijo spoznavati to privlaéno poklicno
podroCje preko prakticnega ustvarjanja
in projektno zasnovanega pouka. Odlika
programa je S8irok nabor strokovnih
modulov z obeh podrocij, kar omogoca
vsakemu dijaku, da kar najbolje izkoristi
svoje potenciale.

Dijaki, ki izberejo strokovne module s po-
droGja gastronomije, imajo velike mozno-

sti v poslovnem svetu, saj z letom 2021
Slovenija pridobiva naziv »Slovenija — Ev-
ropska gastronomska regija 2021«. Viso-
ka kakovost znanj kuharstva, strezbe in
animacij daje dijakom moZznost kreiranja
in ustvarjanja. Z dijaki se udeleZzujemo
razlicnih tekmovan;j in strokovnih ekskur-

Sola za storitvene dejavnosti

zij doma in v tujini ter tako sledimo vsem
novim trendom v gastronomiji. Ponosni
smo na slovensko partnerstvo s Poljsko,
Turcijo, Romunijo, Italijo in Francijo v gas-
tronomskem projektu Erasmus+ Kitchen
our kingdom, cooking our passion.

Dijaki, ki izberejo strokovne module s
podrofja turizma, oblikujejo atraktivne
turisti¢ne produkte ter se urijo v veséinah
turisticnega vodenja in priprave doZzivetij.
Pri pou¢evanju sledimo trendom v panogi
in dajemo poudarek na uvajanje novosti.
Stevilne ure pouka na terenu, strokovne
ekskurzije, projektni dnevi in vkljuCevanje
v praktiéne projekte so odlika turisti¢ne
smeri. Dijaki skozi aktivno sodelovanje
spoznavajo raznolikost turistiéne ponud-
be, pridobivajo ideje za oblikovanje ino-
vativnih turistinih dozivetij ter se urijo v
vesc€inah komuniciranja in javnega nasto-
panja.

Po opravljeni poklicni maturi imajo dija-
ki Siroke moznosti zaposlitve v razli¢nih
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gostinskih in turisticnih organizacijah, na
podroCjih strezbe, kuharstva, priprave
dozivetij, turistiénih voden;j ..., lahko pa
se odlocijo za nadaljnje izobraZevanie.
Ti gastronomija in turizem predstavljata
izziv? PridruZi se nam.
Simona Pompe, uiteljica,
in Marko Gams, ucitel]

Za vpis na smer turizem me je navdusi-
lo predvsem vzduSje na $oli, saj lahko
dijaki uresni¢ujemo svoje talente. Skoraj
vse, Cesar se naucimo pri turisticni stroki,
namre€ izvedemo tudi v praksi, saj izvaja-
mo razliéne projekte in prirejamo dogod-

ke. Izpostaviti moram izvajanje turisticnih
vodenj in ekskurzije — teh je res ogromno.
Nepozabne izkusnje sem pridobila tudi
na prakticnem izobrazevanju v Bragi na
Portugalskem. Ce bi se $e enkrat imela
moznost vpisati, bi izbrala isti program.
Razlog je tudi v uCenju treh tujih jezikov -

https://storitvena.scv.si
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angleskega, nemskega in francoskega, v
tekmovaniih ter drugih dejavnostih. Tudi v
prihodnosti se vidim v turizmu.

TjaSa Pristovsek, dijakinja

V/ program Gastronomija in turizem, smer
gastronomija, sem se vpisala zaradi mo-
tiviranosti ter entuziazma uciteljev, ki so
ga predstavijali, in ker sem Zelela raz-
vijati svoje sposobnosti, kreativnost in

ustvarjainost na tem podroCju. Program
ponuja poleg splo3nih predmetov razlicne
strokovne module in praktiéni pouk, ki
sledi sodobnim gastronomskim trendom.
Udelezujemo se raznih tekmovanj in
strokovnih ekskurzij. Praktino usposa-
bljanje lahko opravimo pri delodajalcu v
Sloveniji ali v tujini. Vesela sem, da obi-
skujem ta program in ¢e bi se morala
ponovno odloCiti, bi ga ponovno izbrala.
V prihodnosti se vidim kot vodja na enem
izmed podrogij gastronomije.

Neli Poli¢nik, dijakinja
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EKONOMSKI TEHNIK

Program srednjega strokovnega
izobraZevanja

Dijaki v programu Ekonomski tehnik
pridobijo strokovna, teoreticna in prak-
tina znanja s podrocja financ, banénist-
va, ekonomije, racunovodstva, prava,
zavarovalniStva, mednarodnih odnosov,
trzenja, komunikacij, menedZmenta in
podjetnidtva. Gre za znanja in kompe-
tence, ki so dobrodosla v Zivljenju vsake-
ga sodobnega ¢loveka in so hkrati dober
temelj za Studij.

PraktiCni pouk se odvija pri delodajalcih,
vedji del pa v Soli. Dijaki ustanovijo svo-
je uéno podjetje, ga vodijo, organizirajo
delo ter sklepajo posle z drugimi u¢nimi
podjetji v Sloveniji in po svetu. Vsak dijak
opravlja naloge na izbranem delovnem
mestu. Znanje splodnih predmetov in
strokovnih modulov na ta nacin uporabijo
v »pravem« poslovnem svetu. Krepimo
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odgovornost, kreativnost, natan¢nost,
vztrajnost, postenost, sodelovanje in pod-
jetnost. Dijaki se lahko udelezijo Stevilnih

tekmovanj, strokovnih ekskurzij, prakse v
tujini, sodelujejo v projektih Sole, organi-
zirajo javne prireditve.
Stevilni dijaki $olanje uspesno usklajujejo
s Sportnimi treningi ali glasbo in tako vz-
poredno gradijo ve¢ kariernih poti.
Ekonomski tehnik opravlja razli¢na dela
in se lahko zaposli v javni upravi, banki,
zavarovalnici, borznoposredniski hisi ali
v drugih podjetjih kot uradnik, blagajnik,
referent v nabavi, trzenju ali prodaji, kot
banéni ali zavarovalniSki asistent, lahko
pa kot samostojni podijetnik uresnici svojo
podjetnisko idejo. Gre za poklic, ki odpira
vrata na zelo razli¢na podro€ja poslovne-
ga sveta. Ceprav kondan Stiriletni pro-
gram omogoc€a zaposlitev, pa se ve€ina
nasih dijakov odloCi za nadaljniji Studij.
Sonja Susin, uditeljica
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Kon¢no odloditev za vpis v program Ekon-
omski tehnik sva sprejeli na informativnem
dnevu, saj so nam dijaki na zanimiv in
zabaven nacin prikazali potek dela v pod-
jetiu. Ce vas zanimajo ekonomija, finance,
trzenje ali pa zelite v prihodnosti ustanoviti
svoje podietie, je to vsekakor pravi pro-
gram za vas. V Soli poteka tudi prakticni
pouk, kjer dijaki vsa svoja pridobliena
znanja uporabimo pri reSevanju razliénih
poslovnih situacij, kar je v€asih zahtevno,
a vedno zanimivo in nam omogoca, da
nadgrajujemo svoje kompetence. Skupina
dijakov ustanovi svoje ucno podietie, iz-
bere dejavnost, logotip, slogan, organizira
delo po oddelkih. Dijaki smo zaposleni na
delovnih mestih in vsak opravlja konkretna
dela: referent v nabavi ali prodaji, financnik,

kadrovnik, trznik, graficni oblikovalec in
seveda tudi direktor. Poslujemo z ostalimi
uénimi podjetji v Sloveniji in tujini in se jim
v Zivo predstavimo na vsakoletnem Medn-
arodnem sejmu uénih podietij v Celju.

https://storitvena.scv.si
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V primerjavi z osnovno Solo je v srednji Soli
veliko ve¢ svobode, uditelji nam zaupajo,
vzdusje je prijetno in precej »domacex.
Dijaki imamo med seboj dobre odnose,
se razumemo in si pomagamo. Odnosi z
ucitelji so spro¢eni, vedno se najde &as
za pogovor tudi o vsakdanjih stvareh. So
razumevajoci, strokovni in spostljivi.
Za ta program bi se odloCili $e enkrat,
saj sva pridobili ogromno znanja za Zivl-
jenje in za uspesno kariero, hkrati pa je
spomin na Stiri leta poln lepih dogodkov in
izkuSenj. Najbolj nama bodo zagotovo v
spominu ostali vsakoletni tridnevni projek-
tni dnevi, kjer smo se s soSolci zabavali,
se dobro spoznali, preizkusili v Stevilnih
Sportnih aktivnostih, spoznali Slovenijo
ter se kot razred Se bolj povezali.
V' prihodnosti 8¢ ne veva toCno, kaj
bova poceli, vsekakor pa bo povezano z
ekonomijo. Morda kdaj ustanoviva vsaka
svoje podjetje.
Masa Salamon
in Tja8a Zajc, dijakinii
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GASTRONOMIJA

Program poklicno-tehniskega
izobraZevanja

Program Gastronomija omogoca dijakom,
da pridobijo Siroko strokovno izobrazbo s
podrocja gastronomije v povezavi s tur-
izmom. Poklici, za katere izobrazujemo,

S0 na trgu dela zelo iskani: vodja hotela,
vodja kuhinje, vodja strezbe, sommelier
- vinski svetovalec, barman, barist, an-
imator. Gastronomski tehnik ima vlogo
gostitelja. Vodi strezbo in pripravo jedi ter
organizira poslovanje gostinskega obra-
ta. A poleg tega je gastronomija podrocje,
kjer lahko kreiramo, ustvarjamo, se doka-
zujemo, preizkuSamo razliéne okuse ... in
prav to predstavlja izzive za posameznika
na poklicni poti. Na Soli si prizadevamo,
da dijaki poleg poklicnih kompetenc razvi-
jajo tudi znanja in vrednote, ki so pomem-
bne za Zivljenje. Predvsem pa naSim
dijakom omogoCamo, da prepoznavajo
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lastne potenciale in zgradijo pozitivno
samopodobo. Nauéimo jih odgovornosti,
podjetnosti, poslovanja, vodenja in tims-
kega dela s sodelavci, gostoljubnosti,
sporazumevanja v dveh tujih jezikih in
spretnosti poslovnega komuniciranja.

Po uspesno opravljeni poklicni maturi lahko
dijaki Solanje nadaljujejo na viSjeSolskem
ali visokoSolskem Studiju, z opravljenim
dodatnim izpitom iz maturitetnega predme-
ta pa tudi na univerzitetnem Studiju. Tretja
moznost pa je zaposlitev po koncani srednji
$oli in glede na dejstvo, da tega kadra pri-
manjkuie, se veliko dijakov odlodi tudi za to.

Ines Pirman3ek, uciteljica

Za vpis na gastronomijo me je navdusila
mama, s katero sva velikokrat iskali nove
nacine kuhanja kave, priprave sokov, mini
koktajlov ... Po njej sem podedovala ustvar-
jalno Zilico, ki sem se jo odloCila izkoristiti.

Sola nam daje veliko znanj s podrogja

https://storitvena.scv.si
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kulinarike in gastronomije, Siri obzorja,
ponuja razlitne priloznosti, da se nauci-
mo $e kaj ve¢ ter nam pomaga iskati nove
poti in izzive v gastronomiji. UdeleZujemo
se raznih tekmovanj doma in v tujini, se
druzimo v oli in izven nje in si nabiramo
nove izkusnje, ki so v Zivlienju Se kako
pomembne. K vsemu temu veliko pri-
pomorejo ucitelji, ki se trudijo, da iz nas
viztisnejo« ¢im ve€. Povedo nam, kaj je
narobe in kaj prav. Ko se nam pri éem
zatakne, nam z veseljem priskocijo na
pomoc.

Ce bi se morala $e enkrat odlo¢iti, bi pon-
ovno izbrala ta program. V teh letih sem
se naucila veliko, ne samo o kuhanju, am-
pak tudi o odnosu, ki ga moramo imeti,
ne samo do hrane, ampak tudi do pripo-
mockov, sodelavcev ter izvora sestavin in
njihove vrednosti. Najbolj so nam polagali
na srce, da moramo imeti spoStovanje
do naravnega in osnovnega okusa Gisto
vsake sestavine.
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V prihodnosti se vidim v tej stroki, moja
velika Zelja ze od otrotva pa je, da bi
imela svojo kavarnico. Ce bo treba, bom
zaplavala tudi v menedzerske vode.

Hana Kozlica, dijakinja

GASTRONOMSKE IN HOTELSKE
STORITVE

Program srednjega poklicnega
izobraZevanja

Gastronomske in hotelske storitve je
program srednjega poklicnega izo-
brazevanja, ki traja tri leta in se zakljuci
z zakljuCnim izpitom. Dijaki se izobrazu-
jejo v sodobno opremljenih uéilnicah za
kuharstvo in strezbo, kjer se seznanijo s
podobnimi situacijami, s katerimi se kas-
neje sre¢ajo ob zaposlitvi. V programu
poleg sploSnih predmetov, interesnih de-
javnosti ter strokovnih ekskurzij doma in
v tujini, izvajamo prakticni pouk in prak-
tiéno usposabljanje z delom. Nasi dijaki
z veseljem odhajajo na mednarodno mo-
bilnost v okviru programa Erasmus+. Po
kon¢anem triletnem izobraZevanju prido-
bijo naziv gastronom hotelir/gastronomka
hotelirka.

IzobraZevanije v stroki lahko dijaki nadalju-
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jejo takoj po zakljuénem izpitu v programu
poklicno-tehniskega izobrazevanja.
Gastronom hotelirji se naucijo pripravlja-
ti raznovrstne sodobne in tradicionalne
jedi, sprejemati goste, na razlitne nacine
postrei vse vrste jedi in pijaC, cenovno
ovrednotiti in obracunati storitve, komuni-
cirati z gosti.

S svojo gostoljubnostjo in strokovnostjo
se lahko gastronom hotelirji zaposlite v

manjsih ali v vegjih gostinskih in turistiénih
podietjih, v hotelih ali restavracijah, penzi-
onih ali na turistiénih kmetijah. Dobro se
boste znasli pri organizaciji najrazliénejih
pogostitev. Znali boste poskrbeti za na-
mestitev ter animacijo domacih in tujih ve¢
ali manj zahtevnih gostov ter za njihovo
dobro podutje. Gostinski poklic ima vedno
vecjo veljavo in je vedno bolj cenjen, hkrati
pa nam daje neomejene moznosti. Ko se
odlo¢amo za ta poklic, je vsekakor dobro,
da siv njem zelimo delati. Poklic je lep, ust-
varjalen, pa tudi poln adrenalina.

https://storitvena.scv.si
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Sola za storitvene dejavnosti ponuja obi-
lo priloznosti, da se dokaZete na raznih
podrogjih, na tekmovanjih, sodelujete pri
raznih projektih, raziskovalnih nalogah
ipd. Spodbujamo ustvarjalnost mladih,
vedno pa smo tudi odprti za nove ideje
in predloge.

Marijana Novak, uciteljica

Na Solo za storitvene dejavnosti sem se
vpisala, ker me je na informativnih dnevih
zelo navdusilo vse. Ze moja mama je
hodila na to Solo in mi veliko povedala o
njej, same dobre stvari. Rekla je, da se je
naucila veliko novega in koristnega. Zato
sem se odloCila, da se tudi jaz vpiSem
na Solo za storitvene dejavnosti in se
nau¢im ¢im ve¢ o kuhanju, peki, strezbi,
dekorativnem rezanju sadja in zelenjave
ter Se veliko ve.

V teh treh letih Solanja se Zelim nauditi to-
liko, da bom znala delati v kuhinji in strez-

bi. Zelim se naugiti oz. pripraviti kroznik z
ve¢ komponentami, vseh osnov kuhanja
in poleg tega imeti urejen “mise en place”.
Rada bi znala organizirati svoje delo. Sola
za storitvene dejavnosti mi je vée tudi
zato, ker so ucitelji zelo dostopni. Vedno

se pocutis dobrodo$lega. V kuhinji, ki je
sodobno opremljena in lepo urejena, se
dijaki zelo dobro podutimo. Uitelji so nam
vedno na voljo, ko potrebujemo njihovo
pomoc.

Na Soli za storitvene dejavnosti se dobro
podutim, saj se ucimo zelo uporabnih st-
vari, ki nam bodo koristile v Zivljenju in na
nadaljniji poklicni poti. Veliko se pogovar-
jamo o gospodarstvu in nasi prihodnosti.
Seveda pa se u¢imo tudi Sivanja, strezbe,
kuharstva ter dekorativnega rezanja sad-
ja in zelenjave. V&e€ mi je, ker v vseh le-
tih Solanja opravliamo delovno prakso v
gostinskih obratih, v tretiem letniku celo
pol leta.

Po trilethem programu bi rada nadalje-
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vala s Solanjem $e dve leti v programu
gastronomija. Moja velika zelja je nauditi
se risati po kavni peni (“latte art”) in Se na-
dgraditi svoje znanje o slas€i¢arstvu.

Sasa Miklavzina, dijakinja

TRGOVEC

Program srednjega poklicnega
izobraZevanja

Program Trgovec, ki ga Ze vrsto let iz-
vajamo na Soli za storitvene dejavnosti,
je namenjen tako tistim dijakom, ki bi se
Zeleli po uspesno dokon¢anem programu
zaposliti v prodajalni, kot tudi tistim, ki
bi Zeleli s Solanjem nadaljevati v ustrez-
nem poklicno-tehniskem izobrazevalnem
programu. Dijaki v treh letih pridobijo

znanja in ves¢ine na podrocju splosno
izobrazevalnih predmetov ter strokovnih
modulov, kot so temelji gospodarstva,
prodaja blaga, poslovanje trgovskega
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podjetja in upravljanja z blagovnimi sk-
upinami. Znanje redno dopolnjujejo tudi z
moduli informacijsko-komunikacijske teh-
nike, socialnih ves¢in, projektnega dela in
aranziranja.

Dijaki se tako naucijo tehnik in psihologije
prodaje, da se lahko uspedno vkljuCuje-

jo v delovni proces ze med samim prak-
tiénim usposabljanjem z delom kot tudi ob
redni zaposlitvi po dokonéanem $olanju.
Program ponuja v treh letih izobraZevanja
kar 24 tednov prakticnega usposabljanja
z delom v trgovinah. V tem ¢asu nabirajo
dijaki potrebne izkusnje in delovne na-
vade ter na ta nacin povezejo teoretiéno
usvojeno znanje s prakti¢nim.

Ker imamo na Soli za storitvene dejavno-
sti Zze skoraj leto dni tudi dijasko trgovino,
v kateri za prostovoljne prispevke ponu-
jamo razlina rabljena obladila in obuteyv,
se lahko dijaki programa trgovec urijo v
tehniki prodaje, aranziranju in vodenju
trgovine tudi med poukom, kar Se do-

datno prispeva h kakovostnejSemu izo-
brazevanju.
Ker je poklic prodajalec v zadnjih letih pre-
cej iskan, veliki trgovci kot sta Mercator
in Spar ponujajo zelo ugodne kadrovske
Stipendije, dijaki, ki uspeSno zakljucijo
Solanje, pa pri zaposlitvi nimajo tezav.
MaSa Kol3ek, uciteljica

Ze od nekdaj me je veselila trgovina,
imam obCutek, da se tam poleg dela
nauc¢i§ e mnogo ved. V prvi vrsti me-
dosebnih odnosov, kar je osnovni pogoj v
vsakdanjem Zivljenju. V&e¢ mi je tudi, ker
vsak dan spoznavas tiste male podrobno-
sti, ki so zelo pomembne pri delu.

Sola ponuja zelo veliko — $iroko paleto
moznosti, da se resniéno nauéimo vse-
ga, kar potrebujemo za bodoco kariero.
Omogo&a nam tudi prakso, pri kateri na-
dgrajujemo svoja znanja, ter mnogo dru-
gih dodatnih oziroma izbirnih dejavnosti,
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kjer se vsak izmed nas resni¢no “najde”.
Odnosi na nasi oli so zelo dobri. Ceprav
se mladi velikokrat zelimo “delati frajerje”
in malo ugovarijati, so nasi uCitelji zelo po-
trpeZljivi, nam pomagajo ter nam stojijo
ob strani.

Za ta program bi se vedno znova odlogila

zaradi uciteljev, ki se trudijo za prav vsake-
ga izmed nas, ki so nam v izjemno oporo,
da nam uspe uresniCiti vse zastavljene
cilie. Sola se nenazadnje vedno potrudi,
da praktiéno usposabljanje opravljamo pri
Zelenih delodajalcih.
V prihodnosti se seveda vidim kot ponosna
prodajalka. Ze letos, ko opravijam prakso,
hodim z nasme$kom na obrazu v trgovino.
MogoCe mi bo uspelo postati kaj veé, na
primer kakSna potnica ali na¢rtovalka pla-
nogramov, morda pa bom celo uresnicila
svojo podjetnisko idejo in odprla lastno
trgovino. Nikoli ne vemo, kaj nas Caka v
Zivlienju, zato se pustimo presenetiti.

Anja Poljansek, dijakinja
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POMOCNIK V BIOTEHNIKI
IN OSKRBI

Program niZjega poklicnega
izobraZevanja

Vam je gastronomija blizu, radi kuhate,
pecete? Ste ustvarjalni, si Zelite spoznati
veliko praktiénih vsebin?

Potem je Pomocnik v biotehniki in oskrbi
pravi program za va$e nadaljevanje izo-
brazevanja.

V program Pomocnik v biotehniki in oskrbi
se lahko vpiSete ucenci, ki ste v devetih
letih  osnovnoSolskega izobraZevanja
koncali vsaj sedem razredov in tudi u¢en-
ci s kon¢ano osnovno Solo. Namenjen
je tudi tistim, ki boste zakljuCili osnov-
no3olsko izobrazevanje po prilagojenem
izobrazevalnem programu z nizjim izo-

brazevalnim standardom. IzobraZevanje
traja dve leti in se kon¢a z zakljutnim
izpitom.

Vsebine programa so zelo prakti¢no nar-
avnane. Pouk se izvaja v sodobnih spe-
cializiranih uéilnicah v manjsih skupinah.
Pri modulih kuhanja boste usvojili osnove
gastronomije, od mehanske obdelave
jedi, priprave enostavnih hladnih in top-
lih predjedi ter glavnih jedi, peke kruha
in drugih pekovskih izdelkov do priprave
sladic in peciva. Spoznali boste osnove
strezbe.

Pri modulih oblikovanja tekstilij boste
kreirali enostavne izdelke za dekoracijo
prostora, enostavna oblacila in modne
dodatke, darila ... Strokovna znanja
boste nadgradili tudi izven Solskih klopi s
prakti¢nim usposabljanjem pri delodajal-
cih. Seveda se v programu izvajajo tudi
splosni predmeti, ki vam dajo znanje za
morebitno nadaljevanje Solanja.

Ampak $ola ni samo ucenje. Vem, da
boste uZivali na strokovnih ekskurzijah,
Sportnih dnevih, gledaliskih predstavah,
kino predstavah, tekmovanijih, prireditvah
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Skupnosti dijakov ...

Izvajamo dodatno strokovno pomo¢ in
individualni pristop za dijake, ki boste to
morda potrebovali in tiste, ki zmorete in
Zelite Se veC.

Kot pomoénik v biotehniki in oskrbi se la-
hko zaposlite v kuhinjah, strezbi, manjsih
penzionih ali na turistiénih kmetijah, v tek-

stilni industriji in Cistilnih servisih.
Uspesno kon¢an program vam omogoca
vpis v programe srednjega poklicnega in
srednjega strokovnega izobrazevanja.
Jolanda Balant, uiteljica

V programu Pomocnik v biotehniki in os-
krbi se u¢imo kuhanja, strezbe, Sivanja ...
in seveda tudi slovenscine, matematike,
anglescine ...

Pri kuhanju in Sivanju ustvarjamo. Pri
kuhanju se urimo v osnovnih delih in se
uéimo pravil uporabe gostinskih aparatov.
Pri Sivanju usvajamo spretnosti rocnega

_ DUASKI IN
STUDENTSKI DOM

Sola za storitvene dejavnosti

ter strojnega Sivanja. Pri strezbi pa se
uéimo o bontonu v gostinstvu, serviranju
jedi in pija¢ ter kuhanju kave na kavnem
aparatu.

Pri slovenscini spoznavamo knjizevnost
in materni jezik. Sloven$¢ina ni tezka, saj
imamo super uciteljico, ki nam vedno z
veseljem priskogi na pomo¢. Matematika
je predmet, pri katerem se u¢imo o nara-
vnih Stevilih, ulomkih, radunskih operaci-
jah, geometriji, enacbah ... Res je, da je
malce teZja, ampak mi je vie¢. Pri druzbi,
ki je moj najljubsi predmet, spoznavamo
zgodovino, geografijo, ufimo pa se tudi
0 enkratnosti posameznika, druzbenih
odnosih. O naravi, ki nas obdaja pa se
uéimo pri naravoslovju.

Angles¢ina je zame »mala malica«, ker
jo kar dobro obvladam in mi gre super.
Pri oskrbi na domu pridobivamo ve&¢ine
oskrbe oskrbovanca ter znanja o bolni-
kih in boleznih. Modul je meni in mojim
soSolcem vseé, saj je enostaven. Tudi

CisCenje in urejanje prostorov je razum-
ljiv in zanimiv predmet. VzdrZevanje in
izdelava enostavnih tekstilnih izdelkov
je modul, ki se deli na prakso in teorijo.
UcCimo se, kako peremo oblaila, likamo,
vzdrzujemo stroje, pa tudi o tkaninah —
lanu, volni, bombazu.
Najbolj se sprostim, ko gremo pri $portni
vzgoji v fitnes, ki ga imamo na Solskem
centru Velenje.
Program Pomocnik v biotehniki in oskrbi
je zelo zanimiv, saj se naucimo veliko no-
vega. Siri nam obzorja, hkrati pa prido-
bivamo Stevilna znanja, ki nam bodo
omogocila nadaljevanje izobrazevanja
na najrazliCnejSih smereh. Da je naSe
bivanje v Soli prijetno, skrbijo prijazni in
razumevajoCi uditelji.

Masa Roms3ak, dijakinja
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LA 4G mi¢

SOLA Z4 STROINISTVO,
GEOTEHNIKO
IN OKOLJE

GIMNAZIJA VISJA STROKOVNA SOLA

Mavrica
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Urednik: Peter Vickovnik
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